NUESTRA IDENTIDAD
REGISTRO ARTESANAL

Uno de nuestros compromisos es el mantenimiento del proceso pura-
mente ARTESANO en la elaboracion de nuestros productos, espe-

cialmente de la anchoa, tratando cada pez exactamente igual que ATl |

como se ha tratado hace mas de cien anos. I Visita nuestra WEB: “Conoce
Actualmente contamos con el Registro de ‘39“& AR WWW.Anc hoaSla maChIna,es las auténticas
Artesanos (n° 412) dl Iobjet(; de proteger é‘? <€ £ anchoas de
nuestras formas tradicionales de produc- 4 3 N

cion frente a la industrializacion y fabri- Santona...

y nuestra tienda online:
tienda.anchoaslamachina.es

cacion en serie, siendo este hecho una sena
de identidad de “Conservas La Machina”
por la que apostamos fuertemente y la que
tratamos como un valor afiadido sobre todos nuestros productos.
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ANCHOAS DE CANTABRIA

Este sello de Calidad Controlada certifica que nuestras anchoas se
han elaborado totalmente dentro de la Comunidad Auténoma de
Cantabria, desde las primeras fases de maduracion en salazon, hasta
su posterior sobado a mano, corte, escurrido, fileteado y envasado.

Ademads la materia prima, como no podria ser ‘-H
de otro modo, procede del Cantabrico, tratan-

dose de la especie “Engraulis encrasicolus”,

escrupulosamente seleccionada v adquirida

en temporada directamente de la Lonja.
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CALIDAD CONTROLADA

Otro de los sellos con los que
contamos es el de “Calidad
Controlada”, registrado por
ODECA (Gob. de Cantabria)l,
demostrando y garantizando la 3
calidad singular de nuestros y | e > - CONSERVAS LA MACHINA S.L.
) i s Pol. Ind. Las Marismas, C/ Calafates 51

productos con relacion a las $ - 39740 SANTORNA (Cantabria)

normas especificas de la marca % comercial@anchoaslamachina.es ]

v del producto. +34 942 662 715 - +34 687 868 299 www.anchoaslamachina.es




PROCESO DE ELABORACION CATALOGO DE PRODUCTOS -Seleccién “Gourmet”

Las anchoas y el bonito del Norte La Machina nacen en Santania,
Cantabria, cuna de la conserva en el Norte de Espana. En nuestro
proceso de elaboracion de la anchoa y bonito contamos con la mejor
pesca del Cantdbrico capturada en temporada.

PANDERETA DE ANCHOAS
Filate de anchoa 0
o

§ FORMATOS:

PEQUEND

Pesn nei

Tras una seleccion de tamano | #5% / -
v calidad apropiada, y tras /., S
varios meses de maduracion
de la pesca en salazon,
nuestras anchoas son soba-
das, fileteadas y envasadas a

VENTRESCA

DE BOMNITO DEL MORTE

100 gr. I cautadie
12 filet=s

MEDIANG

Pego pewe:

180 gr. 2 camadas
24 filets

@ FiLETEs DE ANCHOAS @)
EN ACEITE DE OLIVA

PESCA DEL CANTABRICO
SOBADA A MANO

SANTONA
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VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE
Vertrsen de bonito del Norte, sefeceidn gaprema en aocite.
Pean neto! 115 gr.

GRANDE

Pesa nes

250 gr. 3 eamadas
i filetas

mano, pez a pez, por expertas g
artesanas que ponen todo su
mimo en nuestros productos
de primera calidad.
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TIRAS DE ANCHOAS LAMINAS DE
Th » anchon del BONITO DEL NORT:
; oo en aveite
de olivit |
J’u—'-u:f.;::l-m.. SANTOMA
L T
2 ANCHOAS R
N :;q:::; :: OLIVA LAMINAS DE BONITCQ DEL NORTE
PESCA DEL CANTABRICO Léiminas de banito del Norte, seleceidn suprema en acerte deoliva,
1OBADA A MANO Peso neto: 115 gr.
TARRO DE BONITO DEL NORTE
TARR?D DE ANCHOAS TROZOS DE ANCHOAS Bonito del Norte en aceite de oliva,

Estas mujeres especialistas en la conserva tratan la pesca con
especial carifio, y ponen toda su atencion en la correcta limpieza tanto
de la anchoa como del bonito del Norte. Realizan una verdadera labor
artesanal. haciendo una impoluta presentacion de la conserva, dando
lugar a unos sabrosos y excelentes filetes de anchoa del Cantabrico,
ventresca, laminas de bonito del Norte en aceite de oliva y
relanznes de la mejor calidad.

Tresos de anchoa del Cantibrico en aceite de aliva,
Peso neto! 310 gr.
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Filete di ancheos del Cantdbrics en acerte de oliva,

T. GRANDE
Peso netod S0 gn T. PEQUENO
Puso neto: 230gr.
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& Filetes de Anchoas en Aceite B 5. Dt canths
de Oliva Virgen Extra (AOVE) = 2=
sobre Sobao Pasiego [ =% B
con Mermelada de Pimiento Rojo g E St B3 AGUJAS (RELANZON) EN ACEITE
H % £ % 3 S5 Agwas del Cantidbreo en aceite,
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RELANZON

FILETES DE

ANCHOAS

EM ACEITE DE OLIVA

PEICA DEL CANTABRICO
SOBADA A MANO

FILETES DE
AMNCHOAS
EM ACEITE DE OLIVA

f PESXA DEL CANTABRICD
SOBADA A MANO

PRODUCTO EXCLUSIVO

CUARTO CLUB -ANCHOAS

TANTONA

AR ANGIARMAChi BS

TAMTONA

A AN 1T

ANCHOAS CON VERMUT

& productos v o marcs . LA MACHINA D ¥
vregistrados, Copyright "LA MACHINA DE SANTONA”
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