La nostra strada c ba

Este ano, en CBG cele-
bramos 40 anos de histo-
ria compartiendo la pasion
por el vino italiano. Cuatro
decadas que nos han lle-
vado desde aquellos ini-
cios —cuando trajimos a
Espana el primer Lambrus-
co— hasta convertirnos en
un referente en la distribu-
cion de vinos italianos de
calidad.

A lo largo de este recorrido
hemos escuchado a nues-
tros clientes y nos hemos
adaptado a las necesi-
dades del mercado, evolu-
cionando junto a ellos.
Esa escucha constante y
cercana nos ha permitido
ofrecer una seleccion cada
vez mas acertada, fiel a lo
que buscan quienes apre-
cian el vino italiano en toda
su autenticidad.

Cuarenta anos dan para
mucho: para aprender,
descubrir, evolucionar v,
sobre todo, para manten-
er intacta la admiracion
por una cultura vinicola
legendaria.

Hoy, el catalogo repre-
senta una nueva etapa:

I’ enoteca
d_ol 19%

una seleccion mas cuidada y exigente, formada por
bodegas tradicionales, exclusivas y prestigiosas,
que reflejan la esencia mas pura del vino italiano.
Cada referencia ha sido elegida por su caracter, su
origen y su fidelidad a las raices vitivinicolas de su
territorio.

Desde los tintos elegantes del Piemonte hasta los
blancos frescos del Friuli, pasando por los iconi-
cos vinos de la Toscana o el alma del sur italiano,
esta coleccion esta pensada para los amantes de la
auténtica tradicion vinicola italiana.

En nuestra Enoteca, el vino sigue siendo cultura,
herencia y arte. Y en este 40 aniversario, reafir-
mamos huestra mision: ofrecer una experiencia
unica, llena de historia, sabor y pasion por Italia en
cada copa.
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PIEMONTE

CANTINA i

Luigi Pira, es la historia de una familia de
Langhe, que ha estado unida a las colinas
de Serralunga d'Alba desde finales del 800.

Cinco generaciones después, sus descen-
dientes siguen pisando la misma tierra, re-
spetando los vifiedos cultivados durante
generaciones poniendo gran atencion a su
cuidado, porque la calidad de sus vinos em-
pieza en el vifiedo.

Vinos que transmiten la conexion entre la
tierra, las personas y la tradicion.




BAROLO SERRALUNGA
DOCG

¢, 100% Nebbiolo.

™ 24 meses en tinas de roble
w2 de Eslavonia de 25hl.

2180002 | 750ml x 6 | 14,5% vol

BAROLO VIGNARIONDA
DOCG

4 100% Nebbiolo.

= 12 meses en tinas de roble
Z francés de 50hly 50% de
Eslavonia de 25hl.

2180007 | 750ml x 6 | 14,5% vol

PIEMONTE

BAROLO MARENCA
DOCG

%% 100% Nebbiolo.

24 meses, 12 meses en tinas
E‘r—‘\" de roble francés de 50hly 12
W7 meses en tinas de Eslavonia
de 25hl.

2180006 | 750ml x 6 | 14,5% vol

PIRA

BAROLO MARGHERIA
DOCG

% 100% Nebbiolo.

~— 24 meses en roble de Eslavo-
2 nia de 25hl.

2180012 | 750mlx 6 | 14% vol



PIEMONTE

PIRA

LANGHE NEBBIOLO DOC

¥, 100% Nebbiolo.

9 meses en roble de Eslavo-
nia de 25hl.

€

2180001 | 750mlx 6 | 15% vol

BARBERA D'ALBA SUPE-
RIORE DOCG

2. 100% Barbera.

7= 12 meses en tinas de roble
2 de Eslavonia.

2180004 | 750mlx 6 | 14,5% vol

PIRA

H'll'.l-:ll'l:l

DOLCETTO D'ALBA DOC

3. 100% Dolcetto.

ﬁ 8 meses.

2180000 | 750mlx 6 | 14% vol



CANTINA
BATASIOLO

PIEMONTE

Fundada por la familia Dogliani en 1978,
la empresa representa una de las mayores
bodegas en la prestigiosa zona vinicola
de las Langhe.

Una superficie de mas de 150 hectareas
dividida en 10 vifiedos, cada uno en un
territorio y con unas caracteristicas difer-
entes.

Su surtido abarca las denominaciones
mas importantes del Piamonte destacan-
do el Barolo, el vino de los reyes y rey de
los vinos, el Barbaresco, el alma elegante
y fina de las Langhe, el Moscato d'Asti,
uno de los vinos italianos mas famosos,
aromatico, dulce y delicado, con una pla-
centera burbuja.



PIEMONTE

BAROLO DOCG

%> 100% Nebbiolo.

= 24 meses en roble de Eslavo-
= nia

1564003 | 750ml x 6 | 14% vol

H\Tﬁﬂﬂ
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BARBERA D'ALBA
SOVRANA DOC

%% 100% Barbera.

...

LJ
™ 12 meses en roble de Eslavo-
7 nia.

1564007 | 750mlx 6 | 14% vol

(oe]
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LANGHE DOCG
NEBBIOLO

¥, 100% Nebbiolo.

6 meses en roble de Eslavo-
nia.

6 -

1564005 | 750mlx 6 | 13,5% vol

@
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BARBERA D'ASTI DOCG

°.;;.° 100% Barbera.

E 6 meses.

1564026 | 750mlx 6 | 14% vol

1'.7.5.'1ﬂll

BARBARESCO DOCG

2%, 100% Nebbiolo.

ﬁ 12 meses.

= 12 meses en tinas de roble
= de Eslavonia.

1564004 | 750mlx 6 | 13,5% vol

R

\ 4

DOLCETTO D'ALBA
BRICCO DI VERGNE DOC

-.::- 100% Dolcetto.

ﬁ 6 meses.

1564009 | 750mlx 6 | 13,5% vol



LAVl

GAVI DOCG COMUNE DI
GAVI GRANEE

::/.:.' 100% Cortese.

ﬁ 5 meses en acero sobre lias.

1564018 | 750mlx 6 | 12,5% vol

PIEMONTE



LOMBARDIA

-

s

CANTINA P
PICCHIONI PICCHIIONI A ;:

Los vinedos de la finca se encuentran en
las colinas de Canneto Pavese, donde la
familia Picchioni cultiva la tierra y elabora
vinos con el maximo respeto por el medio
ambiente. Los vinos que elaboran son el re-
sultado de un trabajo serio y riguroso, con
una atencion constante a los valores ambi-
entales y la gran pasion que les ha guiado
en esta aventura y que transmiten en cada
botella.

En la Cantina Picchioni cada parcela se tra-
baja y vinifica por separado, buscando ex-
presar al maximo el caracter del terroir y la
identidad de la Oltrepd Pavese. Sus vinos
hablan de pendientes, de brisas frescas
y de suelos ricos en historia, y son un re-
flejo fiel del compromiso de la familia por
preservar la biodiversidad y las tradiciones
vitivinicolas locales.

10



BIO/’

ARFENA PINOT NERO

e

100% Pinot Nero.
p===1

12 meses.

2103006 | 750mlx 6 | 7% vol

BIO/’

FIOR DEL VENTO
SANGHE DI GIUDA DOC

. 4 .
<< Croatina, Barbera y uvarara.

@ Autoclave.

2103001 | 750mix 6 | 7% vol

SOLINGHINO
BUTTAFUOCO DOC

:;(.'.' Croatina, Barbera y Ughetta.

E 3 meses.

2103002 | 750mix 6 | 13,5% vol

BIOF

ROSSO D'ASIA

3.5/.;: Croatina, Barbera y Ughetta.

=
{77] 24 meses.

e

2103004 | 750mlx 6 | 13,5% vol

LOMBARDIA

IPAZIA BONARDA

3. 100% Croatina.

@ Autoclave.

2103003 | 750mlx 6 | 13,5% vol

BIO/’

\ 4

BRICCO RIVA BIANCA
BUTTAFUOCO DOC

g

w22 Croatina, Barbera y Ughetta.

24 meses.

e

2180005 | 750mlx 6 | 13,5% vol

11



LOMBARDIA

CANTINA =

OO et

Situada en el corazén de Franciacorta, al

pie del Monte Orfano, una bodega uni-

ca, en una tierra extraordinaria. Con trece

hectareas de vifiedos organicos des del

2002, respetando la tierra y produciendo

o, vinos de calidad. Elaborados con minima
intervencion, reflejan la esencia pura de la
zona.

La historia de la bodega comienza con
Giovanni Fratus, quien fundoé Riccafana a
finales de la década de 1960 e inici6 un lar-

gV P o _ oA go proceso de restauracion de los vifiedos,
Lo ... Wm0 dirigida actualmente por Riccardo Fratus y
Togans ! su familia, es una bodega histoérica (con 50
i anos de experiencia) en Franciacorta, con-
ocida por sus vinos genuinos, saludables 'y

auténticos.

12



LOMBARDIA

BRUT RICCAFANA FRAN-
CIACORTA DOCG

3{, 60% Chardonnay, 40% Pinot
“ Nero.

E 8 meses.
7\, 50 meses.

4516000 | 750ml x 6 | 12,5% vol

BIOf

MECCAFATA

SATEN RICCAFANA
FRANCIACORTA DOCG

.’!f.._. 100% Chardonnay.

E 8 meses.
7\ 50 meses.

4516001 | 750mIx 6 | 12,5% vol

‘._

|

ROSE RICCAFANA
FRANCIACORTA DOCG

....... 100% Pinot Noir.

E 6 meses.
A 30 meses.

4516002 | 750ml x 6 | 13% vol

BIOf

ZERO ZERO RICCAFANA
FRANCIACORTA DOCG

3. 60% Chardonnay y 40% Pinot
“ Nero.

E 6 meses.
7\ 50 meses.

4516003 | 750ml x 6 | 12,5% vol
13



TRENTINO - ALTO ADIGE

CANTINA
LAVIS

14

B B

CANTINA

LAVIS

-1948-

Lavis representa una de las cooperati-
vas mas prestigiosas del Trentino con
mas de 800 socios viticultores, des-
de siempre, han demostrado un firme
compromiso con la sostenibilidad del
medio ambiente y la preservacion de
territorio.

Sus vifiedos se sitian entre 200 y 800
metros de altitud, garantizando una
gran variedad y riqueza organoléptica,
ofreciendo unos vinos blancos finos
y aromaticos en mayor altitud y unos
tintos intensos y con cuerpo en las

colinas mas bajas.



] .’;,1.
A
! i
A \
m'-'f
wd

MULLER THURGAU
TRENTINO

%% 100% Miiller Thurgau.

ﬁ 6 meses sobre lias.

5500003 | 750mlIx 6 | 12% vol

PINOT GRIGIO
TRENTINO

E.Ef:.- 100% Pinot Grigio.

ﬁ 6 meses sobre lias.

5500001 | 750mlx 6 | 12,5% vol

GEWURZTRAMINER
ALTO ADIGE

o0 100% Gewdlirztraminer.

ﬁ 6 meses sobre lias.

5500012 | 750mlx 6 | 13% vol

TRENTINO-ALTO ADIGE

CHARDONNAY
TRENTINO

3’.:.- 100% Chardonnay.

ﬁ 6 meses sobre lias.

5500002 | 750mlx 6 | 12% vol

NOSIOLA VIGNETI DELLE
DOLOMITI IGT

.

<2 100% Nosiola.

ﬁ 6 meses sobre lias.

5500030 | 750mlx 6 | 12% vol
15



TRENTINO-ALTO ADIGE

PINOT GRIGIO ROSE

% 100% Pinot Grigio.

E 3 meses sobre lias.

5500024 | 750mlx 6 | 12% vol

PINOT NERO TRENTINO

.

* 100% Pinot Nero.

((\ o3

{

= 6 meses roble francés.

(

5500006 | 750mlIx 6 | 12% vol

CABERNET TRENTINO

s 100% Cabernet Sauvignon.

@ 90% 5 meses
= 10% 5 meses

L)

5500029 | 750ml x 6 | 13,5% vol

MARZEMINO TRENTINO

.

100% Marzemino.

60% 5 meses
40% 6 meses

5500034 | 750mlx 6 | 12,5% vol

D -

16

LAGREIN TRENTINO

-W.:,- 100% Lagrein.

7= 6 meses en roble.

A

I

5500033 | 750mlx 6 | 13% vol

MERLOT TRENTINO DOC

e

¥ 100% Merlot.

90% 6 meses.
10% 6 meses.

5500008 | 750mlIx 6 | 12,5% vol

D -



TRENTINO-ALTO ADIGE

CANTINA %
CESARINI 'h“"-'-,,l' -, CESARINI SFORZA
SFORZA o

T

TR T

En 1974, Lamberto Cesarini Sforza, junto
con un pequeno grupo de amigos, fundd la
bodega. De ahi surgieron los vinos espu-
mosos Cesarini Sforza, que rapidamente
se consolidaron en el mundo de los vinos
espumosos de Trentino.

Trentino ofrece condiciones y caracteristi-
cas Unicas para la produccion del Método
Clasico. Altitud, exposicion, clima y gran
variedad de suelos, que dan lugar a vinos
espumosos de extraordinaria frescura,
mineralidad, complejidad y elegancia.

17



TRENTINO-ALTO ADIGE

@

AQUILA REALE SPU- SPUMANTE METODO SPUMANTE METODO
MANTE METODO CLAS- CLASSICO TRENTO DOC  CLASSICO TRENTO DOC
SICO TRENTO DOC BRUT BRUT ROSE

RISERVA BRUT

3,5‘,:.- 100% Chardonnay. -?:f:.- 100% Chardonnay. 3.’:’.-.- Chardonnay y Pinot Noir.

.A 9 afos. A 24 meses. A 24 meses.

5500028 | 750mIx6 |12,5% vol 5500025 | 750mlIx 6 | 12% vol 5500026 | 750mlx 6 | 12% vol

SPUMANTE METODO SPUMANTE METODO
CLASSICO TRENTO DOC CLASSICO TRENTO DOC
DOSAGGIO ZERO BRUT MAGNUM

3-5/::-' 100% Pinot Noir. ‘-E-/:- 100% Chardonnay.

A48 meses. A36 meses.

5500027 | 750mlx 6 |112,5% vol 5500032 | 1.5Lx 3 | 12% vol
18



TRENTINO-ALTO ADIGE

CANTINA ~ °
TERLAN

xeterei Tar] N

Cantina Terlano es una
histérica bodega coopera-
tiva del Alto Adige, fundada
en 1893 por 24 pequenos
viticultores que se unieron
para independizarse de los
grandes terratenientes y
apostar por la calidad.

Gracias a un clima alpino
unico y a suelos ricos, se
ha especializado en vinos
blancos de gran longevi-
dad, que hoy representan
alrededor del 70% de su
produccion. A partir de una
tradicion vitivinicola con LUNARE QUARZ SAUVIGNON
raices prerromanas, la co- GEWURZTRAMINER

operativa se ha convertido
en una referencia internac-

) . 3’:.- 100% Gewdirztraminer. .}.C. 100% Sauvignon.
ional, reconocida por su es-  * 9 meses sobre lias. “ 9 meses sobre lias.
tilo elegante, mineral y su {2 50% en roble de Eslavonia. :‘% 50% en roble de Eslavonia.
7. u H n % . %
filosofia de deJar madurar 5 50% en tanques de acero ﬁ 50% en tanques de acero.
los vinos. 2176005 | 750mlIx 6 | 14,5% vol 2176006 | 750mlx 6 | 13,5% vol

19



TRENTINO-ALTO ADIGE

WINKL SAUVIGNON

.

100% Sauvignon.

9 meses sobre lias.

1 50% en roble de Eslavonia.
ﬁ 50% en tanques de acero.

0 o8

2176008 | 750mlx 6 | 13,5% vol

PINOT GRIGIO

3. 100% Pinot Grigio.

5 7 meses sobre lias.

2176009 | 750mlx 6 | 13,5% vol

20

TERLANER

», 60% Pinot bianco, 30% Char-
* donnay y 10% Sauvignon.

9 meses sobre lias.
20% en roble de Eslavonia.
E 80% en acero sobre lias.

a3

-

2176010 | 750mlx 6 | 13,5% vol

NOVA DOMUS RISERVA

¥, 60% Pinot Bianco, 30%

© Chardonnay, 10% Sauvignon

_ Blanc.

I 12 meses sobre lias, en barri-
cas de roble.

2176013 | 750ml x 6 | 14% vol

GEWURZTRAMINER

-?:’.:: 100% Gewdirztraminer.
LJ

5 7 meses sobre lias.

2176004 | 750mlx 6 | 14% vol

VORBERG PINOT BIAN-
CO RISERVA

2., 100% Pinot Bianco.

7 12 meses sobre lias en tinas
' de roble de Eslavonia.

2176012 | 750mlx 6 | 14% vol



PINOT BIANCO

3-E/::-' 100% Pinot Bianco.

E 7 meses sobre lias.

2176020 | 750ml x 6 | 13,5% vol

PINOT NOIR

% 100% Pinot Noir.

T 7 meses.

2176014 | 750mlx 6 | 13,5% vol

MULLER THURGAU

E.E/::.- 100% Miiller Thurgau

E 7 meses sobre lias.

2176015 | 750mlx 6 | 12,5% vol

MONTICOL PINOT
RISERVA

% 100% Pinot Noir.

12 meses en roble.

G

2176019 | 750mlx 6 | 14% vol

TRENTINO-ALTO ADIGE

SIEBENEICH MERLOT
RISERVA

.

s 100% Merlot.

7= 12 meses en roble.
i

i

2176018 | 750ml x 6 | 14% vol

21



FRIULI - VENEZIA - GIULIA

CANTINA
SIRCH
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STRCH

Tras el nombre SIRCH se esconde la es-
encia de una familia de viticultores friu-
lanos que contintian una tradicion pro-
fundamente arraigada en la regién y su
corazon.

Friuli-Venecia-Giulia aqui, los suelos de
colinas margosas se exponen a las in-
finitas combinaciones creadas por el
encuentro de las brisas del Adriatico y
los frescos vientos del este. Un preciado
regalo de la naturaleza que la mano del
hombre cuida y realza.

La identidad de SIRCH es una mezcla de
pasion, dedicacion y amor por una tierra
que no siempre es facil. Para SIRCH, el
vino es un viaje a través del tiempo y el
territorio, una experiencia que celebra el
vinculo entre la familia y la tierra.



FRIULI - VENEZIA - GIULIA
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CLADRECIS CHARDON- SAUVIGNON SIRCH

NAY FRIULI FRIULI

%% 100% Chardonnay. %% 100% Sauvignon.
ﬁ 12 meses. E 6 meses sobre lias.
o

4211000 | 750mIx 6 | 13,5% vol 4211001 | 750mlx 6 | 13% vol

PINOT GRIGIO RAMATO PINOT GRIGIO SIRCH

SIRCH FRIULI FRIULI
-.‘:f:.- 100% Pinot Grigio. -?:f:.- 100% Pinot Grigio.
E 3 meses sobre lias. ﬁ 6 meses sobre lias.

4211003 | 750ml x 6 | 13% vol 4211002 | 750ml x 6 | 13% vol
23



FRIULI - VENEZIA - GIULIA

CANTINA
DI LENARDO
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La historia de la familia di Lenardo
comienza en 1878, cuando el bisabue-
lo, Giuseppe di Lenardo, fascinado por la
belleza y la tranquilidad de este lugar y de
sus habitantes, decidio comprar y renovar
la villa napolednica de 1737. La produc-
cion vinicola se mantuvo local durante
muchos afnos, hasta que, a finales de los
anos 80, la situacion cambid radicalmente
con la llegada de una nueva generacion.

Hoy elaboran vinos de calidad en cinco
grandes vinedos familiares situados en
el corazoén de la regidn de Friuli. Sin em-
bargo, suelen bromear diciendo que estan
en la luna, ya que sus vinos son excep-
cionales gracias a sus sabores y aromas
unicos, que no son tipicos de esta zona,
pero que, en esencia, constituyen su sello
distintivo.
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PINOT GRIGIO FRIULI

".E/.:.' 100% Pinot Grigio.

ﬁ 4 meses sobre lias.

%< 100% Friuliano.

E 4 meses sobre lias.

1770006 | 750mlx 12 | 13% vol

FRIULI - VENEZIA - GIULIA

SAUVIGNON FRIULI

3-.:/-:-' 100% Sauvignon Blanc.

ﬁ 4 meses sobre lias.

1770004 | 750mlx 12 | 12,5% vol 1770005 | 750mlx 12 | 12,5% vol

COME MI VUOI RIBOLLA
GIALLA FRIULI

% 100% Ribolla Gialla.

E 3 meses sobre lias.

2590028 | 750mlIx 12]12,5% vol
25



VENETO

CANTINA
MASI
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La bodega Masi representa una de las
excelencias vinicolas de Italia y de la
region de Véneto en particular. Su ori-
gen se remonta al siglo XVIII cuando
la familia Boscaini, compré su primer
terreno en el valle dei Masi, de aqui el
origen del nombre de la bodega.

Masi siempre ha seleccionado las
mejores tierras, histéricamente aptas
para la viticultura, en las laderas y coli-
nas, prestando especial atencion al de-
sarrollo de vifedos individuales (crus)
que expresan la excelencia de la zona
y cuyos vinos llevan su nombre.

Entre sus vinos destacan el Amaroney
el Recioto producidos con la tradicion-
al técnica del appassimento que car-
acteriza la produccion de vino veronés:
consiste en la deshidratacion natural
de las uvas para producir una mayor
concentracion de colores, aromas y
sabores en el vino.
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AMARONE COSTASERA
RISERVA

3. 70% Corvina, 15% Rondinella,

¢ 10% Oseleta, 5% Molinara.
= 40 meses en roble de Eslavo-

= niay Allier de 60 HI.

8400019 | 750mlx 6 | 15,5% vol

¥, 70% Corvina, 25% Rondinella,

5% Molinara.
36 meses en roble de Allier y

E Eslovenia de 60HI.

8400015 | 750mlx 6 | 16% vol

VENETO

\ 4

COSTASERA

%, 70% Corvina, 25% Rondinella,
< 5% Molinara.
36 meses (80% en roble de
en roble de Allier y Eslovenia.

8400001 | 750mlx 6 | 15% vol

CAMPOLONGO DI TORBE

¥ 70% Corvina, 25% Rondinella,
* 5% Molinara.

36 meses. 60% en roble de
Eslovenia y un 40% en roble
de Esloveniay Allier

8400028 | 750mlx 6 | 16% vol

€|
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VENETO

CAMPOFIORIN

¥ 70% Corvina, 25% Rondinella,
5% Molinara.

__ 18 meses. 70% en roble de
() Eslavonia de 90 HI, 30% en
= roble de Allier.

8400035 | 750mlx 6 | 13,5% vol

BONACOSTA

.

Corvina, Rondinella y Moli-
nara.

[ -

(E

4 meses en roble.

8400037 | 750mlx 6 | 12,5% vol

28

BROLO CAMPOFIORIN

¥/ 70% Corvina, 20% Rondinella,

% 10% Oseleta.

—

) 24 meses en tinas de roble.

et

8400041 | 750 mlx 6 | 14% vol

TOAR

. 74

Corvina, Rondinella y Oseleta.

1 -

e

8 meses en roble.

8400038 | 750mlx 6 | 13% vol

BROLO CAMPOFIORIN

%%, 70% Corvina, 20% Rondinella,

< 10% Oseleta.

@ 24 meses en tinas de roble.

8400036 | 1,5Lx 3 | 14% vol

DEL RE PINOT NOIR

% 100% Pinot Nero.

_
e
) 6 meses en roble.

8400040 | 750mix 6 | 12,5%



FRESCO
b HAS

FRESCO DI ROSSO
VERONA IGT

2. 90% Corvina y 10% Merlot.

Vinos joven sin crianza.

8400029 | 750mlx 6 | 12% vol

FRESCO DI BIANCO
VERONA IGT

3. 90% Garganega y 10% Char-
% donnay.
Vino joven sin crianza.

8400030 | 750mlx 6 | 11,5% vol

Gl

il

BTN ¥ T

b -

“.". B

COLBARACA

:-Ef-:-‘ 100% Garganega.

ﬁ 2 meses.

8400039 | 750mlx 6 | 13% vol
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VENETO

CANTINA
CANEVEL CANEVEL

BPUMAMNTI YALDCOBRIADENE

Canevel: en el dialecto local, significa “pe-
quefa bodega", el rincon donde se guardan
los vinos mas selectos.

Ubicado en una colina y rodeado de hileras
de vides de Glera, la variedad tipica del
Prosecco de Treviso, Canevel es un “cha-
teau” en el corazon de la histérica zona de
produccion de Prosecco, Valdobbiadene —
Conegliano Superiore DOCG.

Su prioridad es la seleccion y el cuidado de
los vifiedos hasta la vinificacion y la elabo-
racion del vino espumoso, siguiendo todo
el proceso de produccidn para garantizar la
maxima calidad y la sostenibilidad.

__. ,'-l_ﬂ-;r—p-lh
S e R s S
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CAMPOFALCO BIO

8400033 | 750mlx 6 | 11% vol

CANEVEL
Lot

VALDOBBIADENE

SETAGE BRUT VALDOBBIADENE

SETAGE EXTRA DRY

100% Glera.

-?:’.:.- Glera 90%, Chardonnay 10%. %
= @ 3 meses autoclave.
@ 3 meses autoclave.

8400042 | 750mlx 6 | 11% vol 8400032 | 750mlx 6 | 11,5% vol

* BIOZ @

VENETO

CARTIZZE BRUT

%% 100% Glera.

@.
w
3
®
o
™
)
o
c
=
o
o
o
<
@

8400034 | 750ml x 6 | 11% vol

PROSECCO DOC EXTRA
DRY

3/.,., 100% Glera.

5,

@ 3 meses autoclave.

8400031 | 750mIx 6 | 11,5% vol

31



VENETO

CANTINA % o
PASQUA . —» 'OSUA

Pasqua es una bodega familiar fundada
en 1925 y asentada en la Valpolicella que
destaca por su estilo innovador.

En los ultimos anos, las tecnologias y las
técnicas mas modernas se han sumado
al saber hacer y la experiencia vinicola de
la familia para desarrollar productos que
cumplan con las mayores expectativas.
En los ultimos anos, ha producido algunos
vinos muy innovadores, con nuevas téc-
nicas de produccion. Entre otros, destaca
11 Minutes, un rosado de gran éxito al es-
tilo provenzal con una calidad asombrosa
y una imagen inmejorable.
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VENETO

BLACK LABEL RIPASSO  BLACK LABEL AMARONE

65% Corvina, 20% Rondinella,
15% Corvinone.

65% Corvina, 25% Rondinella,
5% Corvinone, 5% Negrara.

#
oo

f

> 8 meses en roble francés.

3109017 | 750mlx 6 | 13,5% vol

_
[ 18 meses en roble.
&

3109016 | 750mlx 6 | 15% vol

A

=

= 3
A,

11 MINUTES ROSE
TREVENEZIE IGT

Y BY 11 MINUTES ROSE

. 50% Corvina, 25% Trebbiano,
15% Syrah, 10% Carménére

.

60% Corvina, 30% Trebbiano
di Lugana, 10% Carmenere.

|

ﬁ 4 meses sobre lias. i .
= 4 meses en roble sobre lias.

3109003 | 750mlx 6 | 12,5% vol 3109022 | 750mlx 6 | 13% vol

LUGANA VILLA
BORGHETTI

.f:f... 100% Trebbiano di Lugana.

ﬁ Inox.

3109002 | 750mlx 6]12,5% vol

11 MINUTES ROSE
TREVENEZIE IGT MAG-
NUM

32/:-' 50% Corvina, 25% Trebbiano,
° 15% Syrah, 10% Carméneére.

4 meses sobre lias.
3109021 | 1,5Lx 3 |12,5% vol
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VENETO

CANTINA
DEI CAVALIERI

34

DEI RI

Maschio dei Cavalieri trabaja para reval-
orizar las uvas autoctonas del area ori-
ental del Véneto, sobre todo la uva Glera,
la variedad principal en la produccion del
famoso Prosecco.

La bodega fue fundada en el 1973 por
Bonaventura Maschio, que transformo la
secular destileria familiar en una empre-
sa vinicola de vanguardia en términos de
tecnologia y procesos productivos.

La innovacion es el eje en la produccion
de los vinos de Maschio dei Cavalieri, per-
severante investigacion, pasion y profun-
dos conocimientos enoldgicos. Las mas
modernas tecnologias permiten la pro-
duccién de espumosos con una burbuja
siempre fina y bien integrada.



VENETO

RIVE COLBERTALDO PRO- PROSECCO SUPERIORE
SECCO DOCG VALDOBBIA- VALDOBBIADENE DOCG
DENE SPUMANTE BRUT EXTRA DRY

" 100% Glera. " 85% Glera, 15% Bianchetta.

@3 meses autoclave. @ 3 meses autoclave.

2200071 | 750mlIx 6] 11,5% vol 2200048 | 750mlx 6] 11% vol

PROSECCO DOC ROSE PROSECCO DOC TREVI- PROSECCO DOC TREVI-

EXTRA DRY SO EXTRA DRY SO EXTRA DRY
% 90% Glera, 10% Pinot Nero. ¥ 85% Glera, 15% Bianchetta. % 85% Glera, 15% Bianchetta.

]
@3 meses autoclave. @3 meses autoclave. @3 meses autoclave.

2200077 | 750ml x 61 11% vol 2200047 | 750mlx 6| 11% vol 2200076 | 200ml x 24| 11% vol
35



EMILIA ROMAGNA

CANTINA
CECI .

a -
S s ¢
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CANTINE DAL 1938
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Cantine Ceci
es una bodega
histérica  espe-
cializada en Lam-
fundada
en 1938 por Otello
Ceci en las tierras
bajas de Parma,
en Emilia-Ro-
mafa. A partir
de una pequeha
trattoria donde
el Lambrusco de
la casa acom-

pafhaba la cocina tradicional emiliana, la familia fue consolidando una actividad vinicola
propia, centrada en interpretar el Lambrusco con mas personalidad y calidad.

Con el paso de las décadas, Cantine Ceci ha pasado de ser una pequena realidad local
a una empresa familiar de tercera generacion con fuerte presencia internacional, man-
teniendo el arraigo al territorio pero apostando por una imagen muy contemporanea. Uno
de sus rasgos distintivos es la combinacion de tradicion y espiritu creativo: trabajan prin-
cipalmente con Lambrusco de la zona de Parma, pero lo presentan en versiones moder-
nas, con estilos mas estructurados, aromaticos y gastronémicos.
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OTELLO 1813 NERO DI
LAMBRUSCO

s 100% Lambrusco Maestri.

1792006 | 750mlx 6| 11% vol

TERRE VERDIANE LAM-
BRUSCO ROSSO SECCO

::f:.' 100% Lambrusco.

1792005 | 750mlx 6] 11% vol

EMILIA ROMAGNA

LAMBRUSCO ROSSO
GIUSEPPE VERDI AMA-
BILE

3:;/.:.' 100% Lambrusco.

1792022 | 750mlx 6| 8,5% vol

\ 4

TERRE VERDIANE LAM-
BRUSCO AMABILE IGT
1813

e

<sc 50% Lambrusco Maestri,
®  50% Lambrusco Marani.

1792029 | 750ml x 6 | 8,5% vol

LAMBRUSCO ROSATO
GIUSEPPE VERDI AMA-
BILE

3.5/.:: 100% Lambrusco.

1792021 | 750mlx 6] 8,5% vol

TERRE VERDIANE LAM-
BRUSCO ROSATO AMA-
BILE IGT 1813

3.‘;/.;.- 100% Lambrusco.

1792030 | 750mlx 6 | 8,5% vol
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TOSCANA

CANTINA ¥
BANFI

Banfi es una bodega emblematica nacida
en el corazon de la Toscana, en las colinas
de Montalcino, donde el Sangiovese en-
cuentra su maxima expresion en grandes
vinos como el Brunello y el Rosso di Mon-
talcino.

Desde estas laderas banadas por el sol,
la bodega ha extendido su saber hacer a
otras zonas toscanas como la Maremma,
el Chianti o Bolgheri, interpretando cada
terroir con precision enoldgica y profundo
respeto por el paisaje.

Los vinos que encontraras en este catalo-
go reunen elegancia, caracter gastrondm-
ico y un estrecho vinculo con la tierra,
pensados para acompanar la mejor coci-
na mediterranea y enriquecer la propues-
ta de restauracion mas exigente.
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LA PETTEGOLA
VERMENTINO

3. 100% Vermentino.

E 3 meses sobre lias.

1765017 | 750mlx 6| 12,5% vol

POGGIO ALL'ORO
BRUNELLO DI MONTAL-
CINO DOCG RISERVA

3,5’.:.- 100% Sangiovese.

S
() 24 meses en roble francés.

1765034 | 750mlx 6] 14,5% vol
*consultar anada

CASTELLO BANFI

ROSSO DI MONTALCINO
DOC

3. 100% Sangiovese.

f

: 12 meses roble francés.

(€

1765005 | 750mlx 6| 14,5% vol

$¢

100% Sangiovese.

= 24 meses en roble francés.
A amard

1765033 | 750mlx 6| 15% vol
*consultar anada

TOSCANA

CASTELLO BANFI
BRUNELLO DI
MONTALCINO DOCG

3£, 100% Sangiovese.

@ 24 meses roble francés.
oot

Qs

1765004 | 750mlx 6] 14,5% vol

A4

VIGNA MARRUCHETO

.

100% Sangiovese.

30 meses en roble francés.

e -

1765036 | 750mlx 6| 14% vol
*consultar anada
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TOSCANA

A4

CHIANTI CLASSICO

. 95% Sangiovese, 5% Merlot.

(o +

. 6 meses en roble francés.

1765008 | 750mlx 6| 13,5% vol

DEINOS

3%, 100% Cabernet Sauvignon.

E 18 meses en roble francés.

et

1765037 | 750mlx 6| 15% vol

40

\ 4 \ 4

CHIANTI CLASSICO ASKA

RISERVA DOCG

3. 95% Sangiovese, 5% Merlot. % 80% Cabernet Sauvignon'y
¢ “  20% Cabernet Franc.

T 12 meses en roble francés. 7 12 meses en roble francés.

1765007 | 750ml x 6 | 14% vol 1765038 | 750ml x 6| 14,5% vol

SUMMUS TOSCANA IGT

‘/.' Cabernet Sauvignon, Merlot,

Petit Verdot, Sangiovese.

—

=t
w7 18 meses enroble.

1765035 | 750mlx 6| 14% vol
*consultar anada



CANTINA
CAMPO ALLE
COMETE

Campo alle Comete es una
bodega toscana situada en
Castagneto Carducci, en
el corazén de la zona DOC
Bolgheri (Toscana).

Con vifiedos cerca del
mar Tirreno y una filosofia
que combina respeto por
la historia del lugar e in-
terpretacion moderna del
paisaje, la bodega firma vi-
nos elegantes y expresivos,
pensados para emocionar.

STUPORE BOLGHERI
DOC

3¢, 50% Merlot, 30% Cabernet

':::° Sauvignon, 20% Cabernet
Franc.

==
[T 12 meses en roble francés.

4211004 | 750ml x 6 | 14,5% vol

TOSCANA

A4

OLTRESOGNO CABER-
NET SAUVIGNON

%, 100% Cabernet Sauvignon.

o .
{T7) 6 meses en roble francés.

N/

4211005 | 750mlx 6 | 13,5% vol
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T0

CANTINA
TENUTA SAN

SCANA

GUIDO

7 —

S

SASSICAIA

¢ 85% Cabernet Suvignon, 15%
Cabernet Franc.

¥ 24 meses roble francés.

1500026 | 750mlx 6| 14% vol
1500029 | 1,5Lx 3| 14% vol
*consultar anada

-
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i
- E
f.f TENUTA SAN GLIDO
i

Tenuta San Guido es una historica finca
situada cerca de Bolgheri, en la costa to-
scana, cuna del mitico Sassicaia y refer-
encia absoluta entre los llamados “super
toscanos".

Nacida del proyecto visionario del
marqués Mario Incisa della Rocchetta, la
bodega aposto desde mediados del sig-
lo XX por variedades bordelesas en un
paisaje de suelos pedregosos y brisa ma-
rina, dando vida a vinos de corte elegante,
profundo y longevo.

GUIDALBERTO

%6 60% Cabernet Sauvignon,
< 40% Merlot.
) 15 meses roble francésy
= americano.

1500027 | 750mlx 6| 14% vol

1500030 | 1,5Lx 3| 14% vol
*consultar anada

LE DIFESE

3¢ 70% Cabernet Sauvignon,

.:... .
¢ 30% Sangiovese.

T 10 meses roble francés.

1500028 | 750mlx 6] 13,5% vol
*consultar afiada



ABRUZZO

CANTINA -7,
FANTINI 7 5 canrin

Cantina Fantini, parte del Grupo Fantini, es una em-
blematica bodega de Ortona en Abruzzo fundada

en 1994 por tres visionarios —Filippo, Valentino y E: a
Camillo, conocidos como “los tres sonadores"—.

Colabora con pequefos productores para vinificar CALALENTA PECORINO
uvas autdoctonas como Montepulciano y Trebbiano, TERRE D'ABRUZZO IGT
priorizando calidad sobre volumen en un microclima

unico entre el mar Adriatico y el Monte Majella. % 100% Pecorino.

Sus vinos destacan por su frescura frutal, elegancia ﬁ 3 meses sobre lias.
mediterranea y caracter territorial, elaborados con
técnicas modernas que respetan la tradicion. 1771044 | 750mlx 6| 13% vol
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ABRUZZO

{:?; HEPE".\“'" ) [——

CHARDONNAY IGT

%% 100% Chardonnay.

Vino joven sin crianza.

1771060 | 750mlx 6 | 13% vol

\ 4

SANGIOVESE TERRE
D'ABRUZZO IGT

3
% 100% Sangiovese.

Vino j joven sin crianza.

1771075 | 750ml x 6 | 13% vol

44

V)

TREBBIANO D'ABRUZZO CERASUOLO D'ABRUZZ0
DOC DOC

-Ef:,- 100% Trebbiano. 2% 100% Montepulciano.

Vino joven sin crianza. Vino joven sin crianza.

1771061 | 750mlx 6 | 12,5%vol 1771057 | 750mlx 6| 13% vol

CanaLE
| VICLIR0

A4

\ 4

MONTEPULCIANO CASALE VECCHIO MON-
D'ABRUZZ0 DOC TEPULCIANO D'ABRUZ-
Z0 DOC
:'E/':" 100% Montepulciano. 2. 100% Montepulciano
’ < d'Abruzzo.

Vino joven sin crianza. B
"~ 6 meses en roble americano.

e
LU
s

1771059 | 750mlx6 [13,5% vol 1771039 | 750mlx 6]13,5% vol



\ 4

EDIZIONE CINQUE AU-
TOCTONI

w 33% Montepulciano, 30%

= Primitivo, 25% Sangiovese,
7% Negroamaro, 5% Malva-
sia negra.

= 12 meses en roble francés y

Z americano.
1771003 | 750mlx 6| 14,5% vol

@

\ 4

OPI MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0 DOCG RIS-
ERVA

3 100% Montepulciano
“ d'Abruzzo.
@ 24 meses en roble ameri-

¥ cano.
1771078 | 750mlx 6| 14% vol

EDIZIONE CINQUE AU-
TOCTONI MAGNUM

33% Montepulciano, 30%
'o:::-' Primitivo, 25% Sangiovese,
7% Negroamaro, 5% Malva-
sia negra.
= 12 meses en roble francés y
7 americano.

1771056 | 1,5Lx 1]14,5% vol

@

THREE DREAMERS
MONTEPULCIANO
D'ABRUZZ0

3% 100% Montepulciano
< d'Abruzzo.
@ 18 meses en roble ameri-

TZ cano.

1771079 | 750mlx 6| 14,5% vol

ABRUZZO

@

EDIZIONE COLLECTION
23

'!.C.. Montepulciano, Sangiovese,
Primitivo, Negroamaro, Mal-
vasia Nera.
| 12 meses en roble.

€E¢|

1771076 | 750mlx 6| 14,5% vol
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CAMPANIA

CANTINA .. 7

FEUDI SAN .

GREGORIO "
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Feudi di San Gregorio, situada en Irpinia (Campa-
nia), ha apostado por dar valor a variedades de
uva autoctonas extraordinarias — Greco, Fiano,
Falanghina y Aglianico— cultivados en vifiedos
de mas de doscientos anos. Lo ha hecho con un
espiritu contemporaneo y curioso, abierto a lain-
teraccion con el disefo y el arte.

46
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FEUDI DI
SAN
GREGORIO

el |

GALARDI TERRA DI
LAVORO 2022

2. 80% Aglianico y 20% piedi-
rosso.

]

> 12 meses en roble francés.

4211019 | 750mlx 6] 13,5% vol



CAMPANIA

\ 4

PIANO DI TAURASI DOCG RUBRATO AGLIANICO
MONTEVERGINE IRPINIA DOC
TAURASI RISERVA DOCG

3"..- 100% Aglianico. 3,5{-,. 100% Aglianico. 3.&/.,.. 100% Aglianico.

= 24 meses en roble. fm 18 meses en roble. ﬁ Joven sin crianza.

4211011 | 750ml x 6] 13% vol 4211012 | 750mlx 6| 14% vol 4211006 | 750mlx 6] 13,5% vol

FALANGHINA DEL SAN- FIANO DI AVELLINO GRECO DI TUFO DOCG
NIO DOC DOCG

{Ef:.. 100% Falanghina. 32/.. 100% Fiano. .‘f.. 100% Greco di Tufo.

E 5 meses sobre lias. ﬁ 4 meses sobre lias. ﬁ 4 meses sobre lias.

4211008 | 750mlx 6| 13% vol 4211009 | 750mlx 6]12,5%vol  4211015] 750ml x 6| 13% vol
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CAMPANIA

i

LACRYMA CHRISTI ROS- LACRYMA CHRISTI BI- PIEDIROSSO CAMPANIA
SO DEL VESUVIO DOC ANCO DEL VESUVIO DOC IGP

. 90% Coda di Volpe, 10% ..
‘/ (1] ’ ° B 0,
% 90% Piedirosso, 10% Agli- “ Falanghina. ¥ 100% Piedirosso.

anico.
5 meses. 3 meses.
3 meses.

4211013 | 750mlx 6| 13% vol 4211010 | 750mlx 6| 13% vol 4211014 | 750mlx 6| 13% vol

:

W

m

—
PIETRACALDA FIANO CUTIZZI GRECO DITUFO SAN GREG ROSATO
DI AVELLINO RISERVA RISERVA DOCG CAMPANIA IGT
DOCG
3¢, 100% Fiano d'Avellino. 3¢ 100% Greco di Tufo. 3. 100% Aglianico.
E 12 meses sobre lias. E 12 meses sobre lias. E 4 meses.

4211017] 750mlx 6 | 13% vol 4211016 | 750mlx 6]12,5% vol 4211007 | 750mlx 6| 13% vol

48



CANTINA
VIGNETI DEL ; 3;; S
VULTURE

BASILICATA

"‘j.“

.-_/'-».‘

~_ /% VIGNETI DELVULTURE

=f

Vigneti del Vulture esta en
Acerenza (Basilicata), al
norte de la regién, bajo la
influencia del volcan inacti-
vo Vulture a unos 800 m de
altitud.

Clima continental con in-
viernos frios, veranos se-
cos y calurosos, y lluvias
moderadas; la altitud y los
vientos aportan frescura y
gran intensidad aromatica,
ideal para Aglianico, Greco
y Malvasia.

Suelos volcanicos ricos en
minerales, con excelente
drenaje y profundidad, que
dan vinos complejos, min-
erales y estructurados.

PIPOLI AGLIANICO PIPOLI ROSATO
Xe e

% 100% Aglianico. “ 100% Aglianico.
=l 10 meses. 60% en acero y E 3 meses.

. 40% en roble francés.

1771012 | 750mIx 6 |13,5% vol 1771013 | 750mIx 6 | 13% vol
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PUGLIA

CANTINA - *
VIGNETIDEL ; > 7}
SAL E NTO ~J  VIGN E%LENTD

—\1}“ ;

Vigneti del Salento esta en
Puglia, en zonas como Man-
duria y Sava, con vifiedos en

llanuras bajas, clima seco y LEGGENDA PRIMITIVO LEGGENDA GOLD SE-
soleado, calido mitigado por DI MANDURIA DOP RIES
brisas marinas nocturnas. Ve-

ranos Iarggs con fue[tes CON- 2 100% Primitivo. o 100% Primitivo.
trastes térmicos dia-noche; ¥

lluvias moderadas en otofio-in- &= 12 meses roble francés y
vierno, perfecto para Primitivo,

()
Negroamaro y Malvasia. 1771038 | 750mix 6]14%vol 1771077 | 750mlx 6| 15,5% vol

{ -

€ — 12 meses en roble america-
7 americano. Lui—m: noy francés.
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| MURI BIANCO PUGLIA
IGP

2. 33% Malvasia Blanca, 33%
Chardonnay, 33% Bombino

Blanco.
3 meses sobre lias.

1771011 | 750mlx 6| 12,5% vol

| MURI ROSATO PUGLIA

100% Negroamaro.

ﬁ 3 meses sobre lias.

1771063 | 750mlx 6] 12,5% vol

PUGLIA

\ 4

I MURI PRIMITIVO
PUGLIA IGP

'3-/‘-’ 100% Primitivo.

Vino joven sin crianza.

1771016 | 750mlx 6| 13% vol

| MURI NEGROAMARO
PUGLIA IGP

i

. 100% Negroamaro.

Vino joven sin crianza.

1771010 | 750mlx 6] 14% vol

ZOLLA MALVASIA NERA
SALENTO IGP

«sts 100% Malvasia Nera.

@= 5 meses roble francés y
T americano.

1771074 | 750mlx 6| 14% vol

ZOLLA PRIMITIVO DI
MANDURIA DOP

3¢ 100% Primitivo.

= 8 meses roble francés y
& americano.

1771037 | 750mlx 6| 14% vol
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CANTINA

SANTADI
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Cantina Santadi esta en Sulcis (suroeste
de Cerdefa), cerca de playas como Porto
Pino, con vinedos a baja altitud influen-
ciados por el mar y el maquis mediterra-
neo.

Clima mediterraneo con  veranos
calurosos y secos, inviernos suaves y bri-
sas marinas que refrescan las noches;
lluvias concentradas en otono, ideal para
Carignano, Vermentino y Monica.

Suelos arcillo-calcareos y arenosos con
alta salinidad y mineralidad del mar, bien
drenados, que dan vinos intensos, estruc-
turados y con gran frescura aromatica.
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TERREBRENE

-\r

TERRE BRUNE -
CARIGNANO DEL SULCIS
DOC SUPERIORE

3,5{:,. 95% Carignano y 5%

¢ Bovaleddu.
™ 18 meses en roble francés

)
w de grano fino.

4423000 | 750mlx 6| 15% vol

1“'I|III

VILLA DI CHIESA

.... 60% vermentino y 40% Char-
donnay.

ﬁ Barricas sobre lias.
4423010 | 750mlx 6] 13,5% vol

SARDEGNA

ROCCA RUBIA -
CARIGNANO DEL SULCIS
DOC RISERVA

. 100% Carignano.

12 meses en roble francés.

5 1‘ .:3:

4423001 | 750ml x 6| 14,5% vol

VILLA SOLAIS

%% 100% Vermentino.

@ Cemento sobre lias.

4423011 | 750ml x 6] 12,5% vol
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SARDEGNA

ONDAS VERMENTINO DI
SARDEGNA DOC

3% 100% Vermentino.

Vino joven sin crianza.

4423008 | 750mlx 6| 13% vol

A4

ONDAS CANNONAU DI
SARDEGNA DOC

2. 100% Cannonau.

Vino joven sin crianza.

4423004 | 750mlx 6| 14% vol

54

ONDAS NURAGUS DI
CAGLIARI DOC

26s 100% Nuragus.

Vino joven sin crianza.

4423009 | 750mlx 6] 12,5% vol

A4

ONDAS CARIGNANO DEL
SULCIS DOC

‘/.

100% Carignano.

Vino joven sin crianza.

4423006 | 750mlx 6] 13,5% vol



SICILIA

VIGNETI .
% 7 VIGNETI ZABU
ZABU ‘ —eeee VWD DD STCILEA

CANTINA -

Vigneti Zabu esta en Sam-
buca di Sicilia (Agrigento),
en el valle del Belice, con
vinedos en colinas suaves
(300-500 m) junto al Lago
Arancio.

I

Clima seco mediterraneo

con vientos de scirocco

calientes, brisas marinas iy
refrescantes y lluvias en !
otono; microclimas ideales

para Nero d'Avola, Grillo y

Syrah. @ v

Suelos arcillosos con es- ZABU GRILLO ZABU NERO D'AVOLA
queletos calcareos, fértiles

y bien drenados, que apor-

tan complejidad y aromas ¥ . »
. plejidad y % 100% Grillo. % 100% Nero d'Avola.
intensos a los vinos. ¢ ‘

Vino joven sin crianza. Vino joven sin crianza.

1771017 | 750mlx 6 | 13% vol 1771018 | 750mlx 6 | 13% vol
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SICILIA

1
ZABU SYRAH IGT

%6 100% Syrah.

Vino joven sin crianza.

1771032 | 750mlx 6| 13% vol

BIOZ
3
=3

Va\

USULEA GRILLO CELLA-
RO BIO

< 100 % Grillo.

ﬁ Inox sobre lias.

1771072 | 750mlx 6| 13% vol
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CHIANTARI NERO
D"AVOLA

T

100% Nero d'Avola.

6 meses.

&

1771019 | 750mlx 6 13,5% vol

BlO/’ p

=

USULEA NERO D'AVOLA
CELLARO BIO

% 100 % Nero d'Avola.

E Inox sobre lias.

1771073 | 750ml x 6 | 13% vol

IL PASSO NERELLO
MASCALESE

%% 100 % Nerello Mascalese.

{1 6 meses en roble francés
N

1771047 | 750mlx 6| 13% vol

BIO/’

Wik, 1] JuM

\ 4

IL PASSO VERDE NERO
D'AVOLA DOC BIO

.

100 % Nero d'Avola.

(e -

6 meses en roble francés
@ (50%) y hormigdn (50%).

1771048 | 750mlx 6 | 13% vol



SICILIA

P Y

CANTINA
DUCADI & ..
SA LA PAR UTA 0] DUCA DI SALAPARUTA

I8 7 paL 1524
)

Duca di Salaparuta esta en Casteldaccia,
cerca de Palermo, en la costa norte de Si-
cilia, con vinedos distribuidos en distintos
rincones de la isla que le permiten expresar
varios terroirs sicilianos.

& Clima claramente mediterraneo, con vera-
nos calurosos y secos e inviernos suaves,

oy 18

. ""‘1.. (i —— ....+.. & L
| . H#}:_-H o S

i : 2 fuertemente influido por el mar y por vien-
i Ml ST e s s ]
e Rk T g -p;--“*_ i 5‘-‘!1 e tos que refrescan las noches; segun la

e i) Mdrare . - — @ Wikasdd : 3
TR g R i _H_“_é - zona, trabajan desde laderas en el Etna
Al W o ‘:,-...."" M"‘;'.;..u mas frescas hasta colinas ventiladas en el
ol g e G sury areas cercanas al mar en el oeste.
I"_'_;__ i ‘N-:qu-l F e -1---.I Somms
- : AT e : :
- i s 7777 Suelos variados que van de arenas y calizas
= p P I e ;.
P costeras a terrenos volcanicos en el Etna,
. " pasando por colinas arcillo-calcareas en el
b interior, lo que se traduce en vinos de gran

personalidad, buena estructura, frescura y
una gama aromatica muy amplia, desde los
blancos de Grillo e Insolia hasta los tintos
de Nero d'Avola, Nerello Mascalese y otros
autoctonos.
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SICILIA

BIANCA DI
VALGUARNERA

g

100% Insolia.

8 meses sobre lias en roble
frances

G -

8300019 | 750mlx 6] 13,5% vol

KADOS GRILLO

%4 100% Grillo.

3 meses. 80% en acero inox
”ﬂ___‘j sobre lias y 20% en roble
“ francés.

8300026 | 750mlx 6] 13% vol
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DUCA ENRICO

%% 100% Nero d'Avola

m 18 meses en roble francés.
s

8300020 | 750mlx 6| 14% vol

PASSO DELLE MULE
NERO D'AVOLA

%% 100% Nero d'Avola.

~= 8 meses en barricas.

i)

8300027 | 750mlx 6| 14% vol

TRISKELE NERO D'AVO-
LA DOC

*%. 100% Nero d'Avola.

7 12 meses en roble.

€

8300030 | 750mix 6]14,5%

FRAPPATO SICILIA DOC

2% 100% Frappato.

Vino joven sin crianza.

8300024 | 750mlx 6 |12,6% vol



\ 4

LAVICO ETNA BIANCO LAVICO ETNA ROSSO

DOC DOC

» 2. 100% Nerello Mascalese.

% 100% Carricante. 4

ﬁ @ 12 meses en cemento y en
=) 3 meses sobre lias. = barricas.

8300028 | 750mlx 6| 13% vol 8300029 | 750mlx 6]13,5% vol

s

M Y,

&Fﬂ

I

>

ONIRIS GRILLO SICILIA  ONIRIS NERO D'AVOLA

DOC SICILIA DOC
3. 100% Grillo. 2. 100% Nero d'Avola.
E 3 meses sobre lias. Vino joven sin crianza.

8300021 750mix 6 | 11,5% vol 8300022 | 750mlx 6]12,6% vol

SICILIA
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VINOS LICOROSOS / DULCES

BAROLO CHINOTO ANGELORUM

10% Molinara.

= 24 meses barricas de roble
@ de Eslavonia.

0‘—#
LH:E 12 meses.

1564028 | 500mlx 6]16,5% vol 8400026 | 375mlx 12 | 14% vol

1

lI
5

] E

ATk
MOSCATO D'ASTI DOCG FLORUS MOSCADELLO
BOSC D'LA REI DI MONTALCINO DOC

.

z-sf:-' 100% Moscato bianco.

@ Autoclave. 12 meses. 80% en aceroy

-~ 20% enroble francés.
1564019 | 750mlx 6 | 5,5% vol
60

100% Moscato.

I o

i

1765029 | 500mlx 6| 14% vol

2. 100% Nebbiolo. ¥, 70% Corvina, 20% Rondinella,

VIN SANTO DEL CHIANTI
DOC “IL NOSTRO"

2, 40% Malvasia Blanca, 30%
“  Trebbiano Toscano, 30% San
~ Colombano.

E,:J 36 meses.

1771040 | 375mix 6] 13,5% vol



VINOS LICOROSOS / DULCES

A

GRAN CHEF MARSALA MARSALA SUPERI- MARSALA SUPERIORE

FINE DOC ORE VECCHIO FLORIO VECCHIO FLORIO
“DOLCE" “SECCO"

3.'./._. Grillo y Catarrato blanco. ¥/, Grilloy Catarrato blanco. ¥/, Grilloy Catarrato blanco.

7= 6 meses enroble. ~ 30 meses en roble.

30 meses en roble.

€ -8

L

1700001 | 750mlx 12]13,5%vol 1700005 | 750ml x 12| 18%vol 1700007 | 750ml x 12| 18%vol
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DESTILADOS &LICORES

GRAPPA 3.0 MORBIDA

i

X

-r.‘.“-. .\:

Mazzetti
“Altavilla

DAL 1546

GRAPPA DI MOSCATO GRAPPA DI BAROLO GRAPPA 7.0 DI RUCHE'
RISERVA

MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI

Ref: 4653000 | 700 mlx 6 Ref: 4653001 | 700 mix 6 Ref: 4653002 | 700 mlx 6

Grappa. 43% vol. Grappa. 43% vol. Grappa. 43% vol.

b i

E oy = E e =
=30 3 =3(=
s LB, S i 3
R="13 3 Rrg)a

| o= | | M=l | =4

GRAPPA 3.0 BARRICATA

GRAPPA 3.0 RISERVA ORO DI MAZZETTI

GIOVANE ALTOGRADO
MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI

Ref: 4653003 | 700mlx6 Ref:4653004 | 700 mix6 Ref: 4653005 | 700 mix 6 Ref: 4653010 | 500 mlx 6
Grappa. 40% vol. Grappa. 40% vol. Grappa. 50% vol. Licor elaborado con grappa de
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moscato y hojuelas de oro de 23
quilates. 30% vol.

GRAPPA 1587 DI GRAPPA RISERVA BAR- GRAPPA RISERVA INCANTO
BRACHETTO BERA & DOLCETTO BARBARESCO&BARBARESCO
MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI

Ref: 4653006 | 500 mlx 6

Ref: 4653007 | 700 mlx 2

Ref: 4653008 | 700 ml x 2

Grappa. 43,5% vol.

Grappa. 43,7% vol.

Grappa. 43,7% vol.



DESTILADOS Y LICORES

REGALOS ESPECIALES

MOMENTO 7.0 GRAPPA KIT MOMENTO APERITIVO  MOMENTO ELEVATO
DI RUCHE + 6 COPAS MAZZETTI GRAPPA SEGNI + 4 COPAS
MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI

Ref: 4653009 | 700 mlx 2 Ref: 4653013 | 500 mlx 2 Ref: 4653012 | 700 mix 2
Grappa. 43% vol. MEDIDAS: 36,5cmx 31 cmx 10 cm.  Grappa. 43% vol.

Desde ginebra hasta amaro y bitter.

GOCCE D'AUTORE CON VERMOUTH DI TORINO  BITTER

GRAPPA DE DOLCETTO RES-

ERVA 13 ANOS + 2 COPAS

MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI

Ref: 4653011 | 700mix 1 Ref: 4653014 | 750 mlx 6 Ref: 4653016 | 700mix6 Ref: 4653019 | 700mlx 6
Grappa. 43% vol. Licor. 18% vol. Licor. 25% vol. Licor. 40%vol.

AMARO ZERO AMARETTO GIN GIN BLACK EDITION
MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI MAZZETTI

Ref: 4653017 | 700mlx6 Ref: 4653018 | 700mix 6 Ref: 4653015 | 700mix6 Ref: 4653024 | 700mix6
Licor. SIN ALCOHOL. Licor. 25%vol. Licor. 42% vol. Licor. 46% vol.
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TONICAS

TONICA DRY TONICA MEDITERRANEA

Ref: 4653022 | 150mix24  Ref: 4653023 | 150 ml x 24
Perfil limpio, elegante y boténico. Equilibrada y elegane.

DESTILADOS &LICORES

RUSSO

i g i

& i - R

) 1

.
LIMONCELLO AMALFI LIMONCELLO GUAPPO CREMA DE MELON
Ref- 1019002 | 700 ml x 6 Ref: 1019011 700mix 6 Ref: 1019014 500mlx 6
Licor. 32% vol Ref: 1019007 2Lx6 Ref: 1019009 2Lx6
Elaboracion: Licor obtenido de la Licor. 25?/? V,OI'. . Licor. 17% vol, B} .
infusion de alcohol de las pieles de !Elabo_racmn. Licor obtenldo_de la La crema de meldn es un licor
los limones de la Costa Amalfitana infusion de alcohol de las pieles elaborado con crema de leche e
" delos limones y aromas natu- infusion de meldn. Campania.

Campania. .
rales. Campania.

n
¥ 3
&
| <
A s
n
: g
- =
g o
GRAPPA FINE BIANCA GRAPPA AMBRATA APEROL SAMBUCA
MAJO BIANCA MAJO

Ref: 1019012 | 700mix6 Ref: 1019013 | 700mix6 Ref: 2435001 | 1Lx6  Ref:2442001 | 1Lx6

Licor. 38% vol. Licor. 38% vol. Licor. 11% vol. Licor. 40% vol.

Elaboracion: Orujo de uvas italia-  Elaboracién: Orujo envejecido de  Elaboracion: Aperitivo. Elaboracion: Elaborado con

nas. Campania. uvas italianas. Campania. Elaborado a partir de extractos ~ aceites esenciales de las se-
naturales e una infusion de millas de anis estrellado. Lazio.

plantas. Veneto.
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AMARO
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AMARO

VECCHIO AMARO DEL
CAPO

AMARETTO CLASSICO

Ref: 1974001 | 700 mix 6

Ref: 2313002 | 750 mlx 6

Ref: 3594000 | 700 mix6 Ref: 9100003 | 700 mIx6

Licor. 29% vol.
Digestivo elaborado con raices,
hierbas y cortezas. Sicilia.

AGUA MINERAL CON
GAS

Licor. 23% vol.

Digestivo elaborado con 40
ingredientes distintos. Emilia
Romagna.

Licor. 35% vol.

Licor. 35% vol.

Digestivo elaborado con 29 ingre- Digestivo elaborado con 40

dientes distintos. Calabria.

AGUA MINERAL CON
GAS

Ref: 1773011 | 33cIx24

Ref: 1773019 | 50¢cIx 15

Agua mineral con gas de efer-
vescencia 100% natural, rica en
sales minerales, nacida en los
montes del Vesubio

AGUA MINERAL CON
GAS

AGUA MINERAL
NATURAL

Agua mineral con gas de efer-
vescencia 100% natural, rica en
sales minerales, nacida en los
montes del Vesubio

AGUA MINERAL
NATURAL

ingredientes distintos. Piemonte.

AGUAS

=t

T

:

AGUA MINERAL
NATURAL PET

Ref: 1773012 | 75¢Ix 12

Ref: 1773018 | 50clx 15

Ref: 1773021 | 75¢Ix 12

Ref: 1773020 | 50 ¢l x 24

Agua mineral con gas de efer-
vescencia 100% natural, rica en
sales minerales, nacida en los
montes del Vesubio

Agua mineral natural y ligera.

Agua mineral natural y ligera.

Agua mineral natural y ligera.
Botella de plastico.
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CERVEZAS

BIANCA LANCIA -
BLANCHE

COSTANZA - ANAIS -
BLONDE ALE SMOKED

FEDERICO Il -
EXTRA IPA

Ref: 3707001 | 33clx 12

Ref: 3707002 | 33clx12 Ref: 3707003 | 33clx12 Ref: 3707004 | 33clx 12

Cerveza de trigo artesana, sin
filtrar ni pasteurizar, de alta
fermentacion y refermentada en
botella.

BASTOLA

Cerveza Blonde Ale (rubia) arte-  Cerveza ahumada artesana, Cerveza tipo IPA artesana, sin

sana, sin filtrar ni pasteurizar, de  sin filtrar ni

pasteurizar, de alta filtrar ni pasteurizar, de alta

alta fermentacion y refermentada fermentacion y refermentadaen  fermentacion y refermentada en

en botella. botella.

VIOLANTE

IMPERIAL RED ALE BELGIAN STRONG ALE

botella.

ISABELLA
SIN GLUTEN

Ref: 3707005 | 33cIx12 Ref: 3707006 | 33clx 12

Ref: 3707007 | 33clx12

Cerveza SIN GLUTEN artesana, sin
filtrar ni pasteuriza.

CERVEZA CON CRISTALES RED LABEL CLASSICA GRAN RESERVA

Cerveza tostada artesana, sin Cerveza tipo belga artesana,
filtrar ni pasteurizar, de alta sin filtrar ni pasteurizar, de alta
fermentacion y refermentadaen  fermentacién y refermentada en
botella. botella.
3 3
s Hessing
7 e l - i
ICHNUSA
SIN FILTRAR DE SAL

DOPPIO MALTO

Ref: 2752013 | 33clx24

Ref: 2752027 | 750 mix6 Ref:2752001 | 33clx24 Ref: 2752031 | 33clx24

Cerveza Lager de Cerdefia.
5% Vol.
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Cerveza Lager con cristales de sal Lager Classica. 4,7% Vol. Doble malta.6,6% Vol.

de Sicilia. 5 % Vol.



CERVEZAS

simal

NASTRO AZZURRO MORETTI LAGER RADLER

Ref: 2752002 | 33cIx24 Ref:1041001 | 33cIx24 Ref: 2752007 | 33clx24
Cerveza Lager premium. 5,1 % Cerveza Lager. 4,6 % Vol. Lager con jugo de limén siciliano.
Vol. 2% Vol.

3 LUPPOLI FILTRATA 4 LUPPOLI LAGER 4 LUPPOLI ZERO 4 LUPPOLI NON FILTRATA

Ref: 3777000 | 33clx24 Ref:3777001 | 33clx24 Ref:3777002 | 33clx24 Ref:3777005 | 33clx24
Cerveza con sabor frescoy mal- ~ Cerveza Lager fina, de cuerpo Cerveza sin alcohol. 0,5°Vol. Cerveza con sabor fresco y mal-
teado, perfecta para acompanar  redondo y lupulada. 5°Vol. teado. 5°Vol.

comidas. 4,8°Vol.

5 LUPPOLI DOPPIO MAL- 6 LUPPOLI BOCK ROSSA

TO BOCK

Ref: 3777003 | 33clx24 Ref:3777007 | 33clx24

Cerveza ligera doble malta. Cerveza con sabor a malta

6,5°Vol. tostada con toques de caramelo y
regaliz. 7°Vol.

69



70

TIPO DE VINO:
o,

W VW o v

blanco tinto rosado  blanco tinto

VARIEDAD DE UVA

.

VINIFICACION

—
LT

)
s/ BARRICA MADERA

ANFORA

ACERO INOXIDABLE

® () o <

CEMENTO

AUTOCLAVE
/. SOBRELIAS
@ SOBREPEDIDO
BIO/’ BIO

.
.

A

rosado



