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Somos el resultado de tres generaciones 
con origen ganadero.
Más tarde, fuimos lecheros y, en la 
actualidad, somos una de las empresas 
fabricantes de quesos más importantes 
de toda España.



Quesería en Albal 

Inauguración 
planta de quesos de 

pasta prensada

Inauguración de la 
planta de postres 

lácteos

Inauguración 
planta de queso 

fresco

Inauguración 
planta de rulos

Ampliación 
planta de rulos

Ampliación 
planta de pasta 

prensada

Nueva planta 
quesos frescos y 

pasta blanda



Nuestro origen como ganaderos nos hace ser muy 
conscientes de la necesidad de proteger esta tradición y 
garantizar la sostenibilidad del sector.

Disponemos de nuestras propias

granjas, con 5.000 ovejas y 400 

vacas, para garantizar el origen de 

la leche y la mejor calidad para 

nuestros quesos.









Trabajamos cada día para ser mejores, aprendiendo con humildad de nuestros clientes, proveedores y 
consumidores y así ser capaces de sobrepasar sus expectativas y necesidades a un precio justo para todos.

Industria & Food Service:Gran distribución:



02



∙ L ec hes :  mezc l a ,  c a br a ,  v a c a ,  r equ es ó n.
∙ V a r i eda des :  v i l l a l ó n,  bu r g o s ,  c i nc ho ,  f o r ma t o s  

r eg i o na l es ,  r equ es ó n,  r i c o t t a .
∙ F o r ma t o s :  des de 2 5 0 g r  ha s t a  1 , 5 kg .



Requesón Cassoleta

Cabra Mezcla Vaca



∙ L ec hes :  mezc l a
∙ V a r i eda des :  na t u r a l
∙ F o r ma t o s :  c u bo  de 2 K g
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∙ L ec hes :  mezc l a ,  v a c a ,  c a br a ,  o v ej a ,  ma nc heg o  D O P .
∙ C u r a c i o nes :  t i er no ,  s emi ,  c u r a do ,  v i ej o ,  a ñej o .
∙ F o r ma t o s :  r edo ndo ,  ba r r a ,  mi ni  1 kg .



Artesano Reserva Artesano Reserva 
en aceite y manteca

Oveja Artesano 
Gran Reserva



Oveja  Curado 
Pimentón

Oveja Viejo 
Pedro Ximénez

Oveja Curado 
Trufa



Oveja  Viejo al 
Romero

Oveja  Curado 
Mediterráneo

Oveja  Curado 
Chili



Oveja  Curado 
Ahumado

Cabra Semicurado 
Sin Lactosa

Oveja Viejo en 
aceite de oliva



• Elaborado 100% con leche de oveja manchega y  superando todos los controles del  Consejo 
Regulador de la  DOP Manchego

• Medalla de oro FERCAM 2016 y medalla de plata en su variedad Viejo en los World Cheese
Awards 2015-16
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∙ L ec hes :  mezc l a ,  c a br a .
∙ F r es c o  o  ma du r a do .
∙ F o r ma t o s :  pa j i t a ,  bl í s t er .
∙ T a ma ño s :  1 8 0 g r ,  8 5 0 g r ,  1 kg



• Variedad fresca del rulo de cabra.
• La untuosidad y acidez de este

tipo de queso combina a la 
perfección con topings dulces.

• Amplia gama de sabores, ideal 
para Navidad o épocas especiales: 
ceniza, papaya, piña, crocanti, 
turrón-choco, mermelada 
manzana, higo.
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∙ M eda l l ó n l o nc hea do :  a da pt a c i ó n en s a bo r es  
( na t u r a l ,  hi g o ,  membr i l l o )  y  medi da s  ( di á met r o  
2 9 - 7 8 mm/P es o  4 - 6 0 g r )

∙ P er l a s  na t u r a l es  o  r el l ena s :  P es o  3 - 8 g r
∙ D a do s  ( des de 1 0 x 1 0 mm)
∙ B r i e l o nc hea do :  1 8 g r - 2 5 g r



∙ L a s c a s :  qu es o  t i po  G r a na  P a da no .  
∙ D a do s :  di mens i o nes  des de 1 0 x 1 0  mm
∙ F i ng er s
∙ T a bl a s :  po s i bi l i da d de c o mbi na r  di f er ent es  qu es o s .
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Elaborado 100% con leche de oveja 
de nuestras granjas, siguiendo el 
proceso artesanal y tradicional. 
Garantizamos un máximo de 24 
horas desde el ordeño a la 
elaboración del queso.
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∙ L ec hes :  v a c a
∙ V a r i eda des :  r edo ndo  y ba r r a
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∙ Ser v i l l et a  de c a br a  1 , 5 K g  y 4 0 0 g
∙ T r o nc hó n mezc l a  2 , 7 K g
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∙ T a r t a s  de qu es o :  C r emi s s i ma 8 5 0 g ,  C r emi s s i ma mi ni
∙ T a r t a s  de qu es o  c l á s i c a s :  7 5 0 g r  y 1 , 5 K g
∙ F l a nes :  hu ev o  y qu es o  2 x 1 0 0 g
∙ L - c a s ei :  de s a bo r  f r es a  9 7 x 6 c l
∙ Y o g u r :  2 K g



granjarinya.com


